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Hafevflockenmakronen

Zutaten

125 g Butter

250 g Kernige Haferflocken
250 g Rosinen

2 Eier

50-70 g Zucker
Vanille

% TL Backpulver

Zubereitung

erhitzen

unterrithren, abkiihlen lassen

schaumig rihren, Rosinen und Haferflocken zugeben,
alles gut vermischen und mit 2 Teel6ffeln kleine
Haufchen auf ein gefettetes oder mit Backpapier
ausgelegtes Backblech setzen.

Etwa 15-20 Min. bei 175°C abbacken.

www.service-vom-hof.de — Das Onlineportal mit Angeboten und Dienstleistungen der nieder-

sachsischen Bauern

Rezept erstellt und erprobt vom Erndhrungsteam der Landwirtschaftskammer Niedersachsen,

Telefon: 0441 / 801-808 oder -818.
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