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Aprikosenkonfitire mit Zitronenmelisse

- Zutaten Zubereitung
j [N 1 kg Aprikosen waschen, entsteinen, in Wirfel schneiden
1 kg Gelierzucker mit den Aprikosen vermengen und 3-4 Std.

durchziehen lassen

1 Bund Zitronenmelisse waschen, fein hacken und zu den Aprikosen geben.

Unter Rihren zum Kochen bringen und 4 Min.
sprudelnd kochen lassen, in Glaser fillen,
verschlieRen
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