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Apfel-Kartoffelcreme-Suppe

- Zutaten Zubereitung
- 500 g Kartoffeln schélen und in Wirfel schneiden, in die
1/2 | Brihe Brihe geben und 15-20 Min. garen und
o pirieren
100 g Zwiebeln schélen und wurfeln
2-3 Apfel

75-100 g durchwachsenen in feine Wiirfel schneiden
Speck

1 EL Butter in einem Topf erhitzen, Zwiebeln, Speck
und Apfel darin andlinsten

3/8 | Apfelwein oder Brihe angief3en und 3-4 Min. garen, die
Kartoffelmasse zugeben

Pimentkorner abschmecken
Pfeffer, Salz
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