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Broccoli-Lachstorte

Zutaten Zubereitung

125 g Mehl Type 1050 die Zutaten miteinander verkneten
125 g Weizenvollkornmehl  ynd kalt stellen

125 g Butter Eine Quicheform mit dem Teig

4 EL Wasser auslegen und bei 180°C ca. 10 Min.
etwas Salz vorbacken

200 g Schmand verrihren

200 g Frischkase

4 Eier

Salz, Pfeffer

300 g blanchierte Broccoli, Lachs und die Sahne-Ei-
Broccolirbschen Mischung auf den Teig geben und

150-200 g Raucherlachs- weitere 25-30 Min. backen.
Stiuickchen
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