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Champignon-Kasecremesuppe

Zutaten Zubereitung

1 Zwiebel putzen, sehr fein hacken

500 g Champignons waschen, in Scheiben schneiden

20 g Fett erhitzen, Zwiebel und Pilze darin andinsten

409 geschroteter Weizen  darlberstreuen

¥ | Bruhe auffillen, 5 Min. garziehen lassen und grob ptrieren
100 g Schmelzkase unter Ruhren in der Suppe schmelzen

1 Bd. Schnittlauch sehr fein schneiden, in die Suppe geben und

etwas Weillwein abschmecken
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www.service-vom-hof.de — Das Onlineportal mit Angeboten und Dienstleistungen der nieder-
sachsischen Bauern

Rezept erstellt und erprobt vom Erndhrungsteam der Landwirtschaftskammer Niedersachsen,
Telefon: 0441 / 801-808 oder -818.
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