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{ Zutaten Zubereitung
L _
2 3 Tomaten waschen, Stielansatz entfernen
(; % Gurke waschen, langs halbieren
1 Paprika, gelb waschen, Kerngehduse entfernen
und das Gemuse in feine Scheiben
schneiden
100 g Eissalat oder waschen, in % cm breite Streifen
Endiviensalat schneiden
2-3 EL Essig die Zutaten zu einer Marinade
2 EL Ol verarbeiten und abschmecken

2 EL geh. Krauter,

z.B. Basilikum, Oregano,
Schnittlauch, Thymian
Salz, Pfeffer

1 Prise Zucker

1 Zwiebel schélen, fein wirfeln und in die
1 zerdr. Knoblauchzehe Marinade geben

100 g Schafskase wirfeln und in den Salat geben
Oliven unterheben
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