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Zutaten 
 
140 g Mehl 
120 g Weize
2 ½  TL Bac
½ TL Natron
Muskat 
60 g gehack

 

1 Ei 
150 g braun
100 ml Öl 
250 ml Butte
½ TL Lebku
1 EL Kakao 
3 Tropfen R
350 g Sauer
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